GUIMARAES Ressrrode
23 a26 ldeves N

junbo

CAMARA
MUNICIPAL DE
GUIMARAES

Descricdao do
evento
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funcionamento

Organizagao

Tipologia dos
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Instrucao do
processo de
candidatura

Na senda das edi¢Ges anteriores, o Municipio de Guimaraes pretende, em 2016, dar continuidade
ao evento “Feira Afonsina”, proporcionando a todos os visitantes uma experiéncia inesquecivel
no tempo, através da construcdo de espacos tematicos que caracterizardo os quatro dias do
evento.

Fruto de uma sdlida memdria cultural, instalada e refletida no imagindrio coletivo da
comunidade, realcando e valorizando a identidade histdrico-cultural impressa no codigo genético
da cidade, Guimaraes apresenta-se como palco privilegiado para a realizacdo da Feira Afonsina.

Na presente edicdo, que decorrerd de 23 a 26 de junho, o evento retratard o episédio do
"Recontro de Valdevez”, que se traduziu num combate entre os exércitos de D. Afonso Henriques
e D. Afonso VIl de Castela, seu primo.

Rua Conde D. Henrique; Colina Sagrada; Largo Martins Sarmento; Rua Serpa Pinto; Rua Santa
Maria; Rua das Trinas; Largo dos Laranjais; Travessa D. Aninhas; Rua Valdonas; Largo Dr. Jodo
Mota Prego; Rua Jodo Lopes Faria; Rua Nun’Alvares; Largo Conego José Maria Gomes; Rua
Gravador Molarinho; Largo da Oliveira; Praca Santiago; Rua Alfredo Guimardes; Largo da
Misericérdia; Largo Jodo Franco; Largo Condessa do Juncal; Rua Egas Moniz; Rua Dr. Mota Prego;
Rua Dr. Avelino Germano e Rua da Rainha D. Maria Il.

23 de junho, das 18h00 a 01h00
24 de junho, das 10h30 a 01h00
25 de junho, das 10h30 a 01h00
26 de junho, das 10h30 as 22h30

A organizacdo do evento “Feira Afonsina” é da responsabilidade da Camara Municipal de
Guimaraes.

A tipologia apresentada destina-se a regulamentar a concessao das esplanadas afetas aos Bares e
Restaurantes Locais. (Nota: a apresentacdo de candidatura é um imperativo incontornavel).

As candidaturas deverdo ser instruidas com os seguintes documentos, cujo preenchimento e
entrega constitui formalidade obrigatdria para o candidato:

a) Ficha de inscrigao

b) Memodria descritiva:
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e Descricdo da decoracdo espacial, retratada a época medieval, acompanhada de
fotografias recentes ou desenho ilustrativo;

e Descricdo de guarda-roupa e calcado, retratado a época medieval, acompanhado de
fotografias recentes ou desenho ilustrativo;

e Descricdao dos produtos comercializados (incluir: lista de ingredientes utilizados). Nota:
consultar a “Lista de elementos permitidos e interditos pela Organizacdo”.

c) Declaragdo de compromisso
Notas adicionais:

e N3o sdo consideradas candidaturas rasuradas, ilegiveis ou com elementos plagiados de
outras fontes que ndo as proprias;

e Os Bares e Restaurantes Locais interessados podem candidatar-se a outros espacos. Para
o efeito, devem inscrever-se através dos formuldrios apresentados nas Entidades
Privadas e respeitar as respetivas Normas de Participacao;

e A candidatura que ndo apresente os documentos exigidos serd penalizada/excluida no
ato da avaliacdo;

e A prestacdo de falsas declaracdes pelos candidatos determina a rejeicao da respectiva
candidatura e a exclusao do mesmo.

Modo e prazo de  As candidaturas devem ser remetidas até dia ao dia 15 de fevereiro, pelas seguintes vias:
apresentacdo das
candidaturas Por correio com registo com aviso de rece¢do para:

Camara Municipal de Guimaraes — Divisao de Cultura e Turismo

Largo Conego José Maria Gomes

4800-419 Guimaraes

Por correio eletrdénico: feira.afonsina@cm-guimaraes.pt
Entregues em mao no Paldcio Vila Flor — Divisdo de Cultura e Turismo

Horario de funcionamento
Terca a Sexta: das 9h30 as 12h30 e das 14h30 as 17h30

Apreciacao de A entrega da candidatura ou a participagdo em edigdes anteriores, ndo assegura a participagao
candidaturas no evento. A selecdo dos participantes é da exclusiva responsabilidade da Organizacdo,
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decisdo aos
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Credenciacao

Montagem e
desmontagem

Cargas e
Descargas

Esplanadas,
guarda-sois e
estruturas
similares

considerando:

a) Analise da memdria descritiva apresentada na candidatura e respetiva adequagao a época
medieval retratada;

b) Cumprimento dos prazos estipulados pela Organizacdo, nomeadamente, o prazo de
entrega da candidatura, devidamente preenchida;

c) Histoérico de participacdo do candidato em edicGes anteriores, caso exista o respetivo
historial.

Nota: A Organizacdo reserva-se o direito de recusar as candidaturas que ndo se ajustem aos
objetivos do evento ou que, por qualquer outro motivo, sejam consideradas prejudiciais/
inconvenientes para o evento.

Findo o processo de aprecia¢do de candidaturas, a Organizagdo informard todos os candidatos da
correspondente decisdo, até ao dia 15 de Margo, por e-mail, ou carta.

O acesso ao recinto da Feira para o inicio das montagens e desmontagens é feito apds a respetiva
credenciacdo, das 14h00 as 22h00 do dia 22 junho e das 09h00 as 12h00 do dia 23 de junho.

A montagem e desmontagem sdo efetuadas de acordo com os seguintes horarios:
Montagem - 14h00 as 23h00 do dia 22 junho e das 09h00 as 14h00 do dia 23 de junho;

Desmontagem — das 22h30 do dia 26 junho as 8h00, do dia 27 junho.

Nota: Os espagos tém obrigatoriamente de estar devidamente equipados e decorados até as
16h00 do dia 23 junho.

Nos dias de funcionamento da Feira, o periodo de cargas e descargas é das 7h00 as 10h00.

No sentido de evitar situagdes incémodas e deslocadas da tematica do evento, a Organizagdo
estabeleceu um conjunto de orientagdes que devem ser observadas. Assim:

a) Durante o evento, apenas os estabelecimentos cuja candidatura foi aprovada pela
Organiza¢do poderdo colocar esplanadas, desde que enquadradas na época medieval
retratada;
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b) Recolha de esplanadas em metal:

- Considerando a ampliagdo do espaco oficial da Feira, é solicitado a todos os
estabelecimentos participantes que procedam a recolha das respetivas esplanadas. Nao
sendo possivel, essa necessidade deve ser referida no formulario da candidatura para
gue a Organizagdo assegure a recolha em substituicdo do proprietario.

Atempadamente, a organizacao informa a todos os participantes da data necessaria de
levantamento das esplanadas, nos locais de intervenc¢do da Feira.

c) Reposicdo das esplanadas:

No final do evento, a reposicao das esplanadas, recolhidas pela Organizacao, decorrera
entre 6h00 e as 12h00 do dia 27 junho.

d) As esplanadas e estruturas semelhantes devem enquadrar-se na época medieval
retratada. A implementacdo das estruturas mencionadas carece da aprovacdo prévia por
parte da Organiza¢do e deve estar em completa conformidade com o desenho proposto
na candidatura, nomeadamente em relacdo a estrutura e materiais utilizados.

Deveres da a) Analise e aprovagdo das candidaturas;
Organizagao

b) Assegurar a limpeza do espaco publico e a colocagéo de baldes do lixo;

c) Efetuar um seguro de responsabilidade civil. (Nota: Qualquer outro tipo de seguro — ex:
seguro sobre furtos, entre outros — é da inteira responsabilidade dos participantes);

d) Acautelar a seguranca do espaco publico onde se desenrola o evento (ndo sendo da
responsabilidade da organizagdo eventuais furtos, roubos ou quaisquer danos);

e) Assegurar a Animacao oficial do evento;

f) Assegurar e supervisionar o cumprimento das presentes Normas de Participacdo.

Deveres dos

participantes

O incumprimento dos seguintes deveres e obriga¢Oes dos participantes tém como consequéncia
imediata a exclusdo da participa¢do no decorrer do evento em curso e em futuras edi¢Ges, bem
como a nao devolucdo da caugdo (ver capitulo “Caucdo”).

a)

Os participantes s6 podem vender/expor/trabalhar os materiais mencionados na
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memaria descritiva;

b) Os participantes ficam obrigados a manter os espagos abertos ao publico durante todo o
horario de funcionamento do evento;

c) Os participantes devem afixar no inicio do evento o precario dos artigos, mantendo-o
inalterado durante o horario de funcionamento do evento, nos termos da legislacdo em
vigor e em lugar visivel;

d) Os motivos e materiais utilizados na decoracdo e identificacio dos espacgos e
equipamentos utilizados devem enquadrar-se na época medieval retratada;

e) Todos os intervenientes que estejam associados a um estabelecimento (vendedor,
ajudante ou outro) devem utilizar obrigatoriamente guarda-roupa e calcado apropriado e
enquadrado na época medieval retratada, sendo da responsabilidade dos participantes a
respetiva aquisicdo/aluguer;

f) Os produtos vendidos/expostos que tenham inscricdes publicitdrias devem ser
embrulhados em papel pardo, cartdo, serapilheira ou pano-cru, podendo ainda ser
utilizado fio de sisal ou algodao;

g) Os participantes ndo podem publicitar no exterior dos estabelecimentos qualquer marca
publicitaria;

h) Em caso de condi¢cdes climatéricas adversas (ex. excesso de chuva e/ou sol) os
participantes devem precaver-se com protecGes especificas enquadradas a época
medieval;

i) Cada participante/estabelecimento ¢é responsavel pela integridade dos seus
colaboradores, seguranca interna dos espacos e respetivos bens;

j)  Os participantes devem manter o seu espaco devidamente limpo e organizado;

k) Os participantes devem sujeitar-se a a¢Oes de supervisdo e avaliacdo da ambientacdo e
rigor histdrico a realizar pela Entidade Organizadora e/ou qualquer outra Entidade
Credenciada;

I) Os participantes deverao conciliar, na medida possivel, as exigéncias expressas nas
disposicGes legais no ambito da Higiene e Seguranga Alimentar com o enquadramento na
época medieval projetada pela Organizacgdo;

m) Os participantes devem respeitar a legislagdo vigente sobre direitos do consumidor.
(Nota: os participantes devem estar preparados para a emissdo de faturas/recibos);
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n) Nos termos do disposto no Decreto-Lei n2. 156/2005 de 15 de Setembro, é obrigatdria a
existéncia de Livro de Reclamacgdes no estabelecimento;

o) O representante da entidade participante que subscreve a Declaracdo de Compromisso
(documento instrutério da candidatura) é o responsavel perante as equipas auditoras

pela instalagdo, equipamentos e funcionamento do estabelecimento;

p) Os lixos devem ser depositados em recetores disponibilizados pela Organizacgdo,
distribuidos pelo recinto.

g) A uniformizacdo da loica comercializada pretende contribuir para uma caracterizagcdo mais

proxima da época medieval retratada. Sendo assim:

1. Todos os participantes que necessitem de loica no decorrer da sua participacdo no
evento sdo obrigados a adquirir a loica oficial do evento, ndo sendo permitido a
utilizacdo de outro tipo de material ndo adequado a época;

2. Os participantes devem solicitar a loica oficial do evento recorrendo ao formulario
disponibilizado pela Organizacao;

3. O levantamento e pagamento da loica serd efetuado em hora e local a designar;

Precario da loica (precos de referéncia de 2015):

Artigo Preco (c/lva 23%)
Pratos pequenos 1,80 €
Pratos grandes 2,00 €
Malgas 1,10 €
Jarros 3,50 €
Copos 33 cl 1,10 €
Copos 8 cl 0,50 €

valores com IVA incluido

4. O método de pagamento utilizado sera por cheque a Ordem do Municipio de Guimaraes
ou em numerario.

Caugao Com vista a assegurar o estrito cumprimento das presentes Normas de Participagdo e a
devolugao do espago publico ocupado nas condigdes prévias a ocupacdo, serd exigida uma
caucdo de 150,00 €.

a) A caucdo terad que ser obrigatoriamente depositada no Municipio de Guimardes até ao
dia 02 de maio;
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climatéricas
adversas

Aceitacao das
normas

A caucdo deve ser prestada por cheque, transferéncia bancdria ou numerdrio.
Dados financeiros do Municipio de Guimaraes:

N2 Conta: 396.10.309315-1

Nome Cliente: MUNICIPIO GUIMARAES
NIB: 0036.0396.99103093151.58

IBAN: PT50.0036.0396.99103093151.58
BIC/SWIFT: MPIOPTPL

Os participantes podem, ainda, proceder ao pagamento do valor da caucdo, em cheque
ou numerario, no Balcdo Unico de Atendimento da Camara Municipal de Guimar3es.

Qualquer modalidade adotada (cheque, transferéncia bancdria ou numerdrio) exige a
apresentacio das referéncias (nimero das guias de receita) transmitidas via e-mail, ou
carta, aquando da validacdo e aprovagao por parte da entidade Organizadora.

b) A ndo presta¢do da caucdo nos termos da alinea anterior determina a impossibilidade de
montagem de qualquer estrutura, de ocupagdo de qualquer espago ou de participag¢do na
Feira;

c) Nos casos em que se verifique ndo haver lugar a sua cativagdo, a caugdo serd devolvida
na integra;

d) A decisdo de n3o devolugdo da caucdo compete ao Vereador da Camara Municipal de
Guimardes com competéncias delegadas na area da Divisdo de Cultura e Turismo,
mediante informacdo fundamentada dos Servicos, considerando os pressupostos
apresentados nos “Deveres dos participantes”.

e) A devolugido da caugao serd processada através de transferéncia bancaria. Para o efeito,
deverdo apresentar, na Divisdo de Cultura e Turismo, aquando do pagamento da taxa de
participagcdo um documento bancario com o nome/NIB. De mencionar que os dados a
constar no comprovativo de NIB enviado deverao coincidir com os dados apresentados
na ficha de inscrigdo.

Na eventualidade das condi¢cdes climatéricas impossibilitarem a realizacdo do evento, a
Organizacdo ndo se responsabilizara por eventuais danos e/ou indemnizac8es, nem ressarcira os
valores de participacdo aos participantes.

O envio da candidatura implica a aceitacdo de todas as clausulas presentes nas “Normas de
Participacdo” e respetivos anexos;

O incumprimento das “Normas de Participacdao” determina a extincdo do direito de participacao,
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Disposigao final

sem que haja lugar a exigéncia de indemnizagdo e consequente perda do reembolso do valor da
caugao.

As duvidas ou casos omissos suscitados pela aplicacdo destas “Normas de Participacdo” serdo
devidamente esclarecidas pela Organizagao.

A verificagdo de que um participante incorre sistematicamente no incumprimento das presentes
“Normas de Participacdo”, contrariando reiteradamente as orientacbes dos elementos da
Organizacdo, resultard na exclusdo da participacdo no evento e em futuras edicdes do mesmo,
bem como na nao devolucdo da caucao.
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Lista de 1. MATERIAIS PERMITIDOS
elementos S fco:
. Osso, peles, couros de animais oriundos da Europa e Norte de Africa.
permitidos e o . . . . . )
. . Ceramica, madeiras, cortica, resina, vime, cestaria e anil.
interditos

Ouro, prata, cobre, estanho, ferro, ferro forjado, aco, zinco, chumbo e latao.

Armas e municdes de tematica medieval.

Vestudrio/tecidos: linho, estopa, veludo, seda, algoddo e |3 utilizados em vestuario de estilo
medieval.

Calcado: sapatos, botas, sandalias de estilo medieval confecionadas em couro, pele e tecido.
Aderecos: chapéus, toucados, colares, brincos, pulseiras, anéis, cintos, sacolas, bolsas de estilo
medieval.

Cera.

2. PRODUTOS DA EPOCA RETRATADA

Animais domésticos: boi, vaca, carneiro, ovelha, cordeiro, cabrito, cabra, porco, leitdo e coelho.
Aves domésticas: galinha, galo, capdo, pombo, rola, ganso e pato.

Leite e seus derivados: manteiga, queijo fresco, queijo curado, coalhada e nata.

Animais de caca: javali, veado, lebre, zebro, gamo, perdiz, fissdo, pato bravo e galinhola.
Derivados de carne: chourigos, chouricas, linguicas, farinheiras, toucinho, presunto e outros
fumeiros.

Peixe: atum, truta, savel, solha ou esturjdo, salmdo, congro, pargo, carapau, sardinha, pescada,
marmota, cavala, enguia, tainha, bogas e lampreia.

Mariscos e moluisculos: améijoa, mexilhdo, berbigdo, ostra, vieira, camardo e caranguejo.
Leguminosas: lentilha, ervilha, feijao, feijao-frade, grao, favas, tremogo e rabano.

Hortalicas: couve, repolho, endivias, alface, agrido, chicédria, acelga, rucula, espinafre, brécolos,
couve-flor, couve-de-bruxelas.

Tubérculos: alho, cebola, cenoura, nabo, espargo, rabanete e beterraba.

Outros produtos vegetais: beringela, abobora, pepino, pimento, pimentdo, courgette e
cogumelos.

P3o: pdo meada, pdo integral, pao de mistura, pao azimo, pao doce, fogaca.

Temperos e ervas aromaticas — sal, sumo de agraco, limado, laranja azeda, vinagre, cominhos,
loureiro, orégdo, coentro, tomilho, poejo, acafrao, alecrim, carqueja, pimenta, canela e mostarda.
Gorduras: azeite, dleos vegetais, banha ou sebo, manteiga e toucinho.

Massas: massa tenra e massa folhada.

Conservas: xarope, geleia, compota, conservas em mel, em vinagre, em azeite, em vinho, em
6leo, em sal e em fumeiro.

Fruta fresca: ameixa, ginja, cereja, uva, péssego, alperce, néspera, maca, pera, figo, marmelo,
laranja, limao, roma, medronho, melao, melancia e azeitona.

Frutos secos: aveld, noz, améndoa, castanha, figo seco, uva, maca e ameixa.

Ervas de cheiro/infusdo: alfazema, horteld, horteld-pimenta, rosmaninho, verbena, salsa,
beldroega, anis (erva doce), camomila, lavanda, cidreira, hipericdo (erva de S. Jodo), funcho,
malva e sabugueiro.

Outras plantas: mirto ou murta, aloé, bucho, absinto, incenso, junco, vimeiro, oliveira, salgueiro,
olmo, pinheiro, palmeira an3, sobreiro, bétula, azevinho e choupo.
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Bebidas: vinho maduro e verde, branco tinto, roseta, cidra, sumos naturais, agua, infusdes,
xaropes e licores.

3. PRODUTOS / MATERIAIS INTERDITOS

Cacau e chocolate.

Batata, tomate e seus derivados, fruta tropical, amendoim, cocd, baunilha, chuchu, pistachios e
afins.

Noz-moscada, cravo e piripiri.

Alheira.

Isqueiros, porta-chaves e esferograficas.

Redes metalicas.

Produtos plastificados ou de plastico.

Elasticos, fechos “éclair”, fita-cola, cordas pldsticas ou de nylon e pioneses.
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FICHA DE INSCRICAO

Leia atentamente as Normas de Participacdo. Os dados devem ser preenchidos em letra maiuscula.

devolver até 15 fevereiro de 2016

Nome do estabelecimento

Nome da empresa

N.2 contribuinte

Nome do proprietario/responsavel

Rua/ lugar

Cidade Cédigo postal
Telefone/telemdével

E-mail

Nota: Ter em atengdo que a devolugdo da caugdo serd efectuada com base nos dados constantes desta édrea.

NECESSIDADES DE LOICA

Pratos pequenos  quantidades Jarros quantidades
Pratos grandes quantidades Copos 33 ¢/ quantidades
Malgas quantidades CopOS 8cl quantidades

APOIO NA DECORAGAO DO ESPAGO INTERIOR E/OU EXTERIOR?

Sim Nao

OBSERVAGOES ADICIONAIS
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MEMORIA DESCRITIVA

Descri¢do da proposta de decoragdo/ambientacio do espaco exterior e interior

Caracteristicas da estrutura e materiais utilizados no exterior do estabelecimento

Dimensao do posto de venda no exterior (m2)

Produtos comercializados

Descri¢cdo do guarda-roupa utilizado

Anexar o seguinte reportério (OBRIGATORIO): Nota: as fotografias deverdo ser enviadas por correio eletrénico, ndo
Fotografias do guarda-roupa a utilizar (1-3 fotos) devendo ultrapassar os 300 dpi e os 8Mb na sua totalidade.
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DECLARAGCAO DE COMPROMISSO

Para os devidos efeitos, declara-se que:

A entidade

contribuinte n? , sedeada em
representada pela pessoa

compromete-se a utilizar a loica oficial do evento e respeitar todas as regras constantes nas

Normas de Participacao.

Data: / / Assinatura do responsavel
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LISTA DE VERIFICACAO (check list)
Ficha de Inscrigao
Memoria descritiva
Fotografias dos postos de venda no exterior
Fotografias dos materiais e/ou produtos
Fotografia do guarda-roupa a utilizar
Declaragao de compromisso
PREENCHIMENTO RESERVADO A ORGANIZACAO DA FEIRA AFONSINA
Boletim de inscrigdo n2 data de entrada / /

recebido por

seleccionado(a) nao seleccionado(a)
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A titulo exemplificativo a organizacdo oferece um conjunto de normas orientadoras no dominio da HIGIENE E
SEGURANCA ALIMENTAR, previstas na legislacdo mencionada que devem ser observadas pelos participantes, tendo
contudo em considera¢do o enquadramento histdrico da época retratada no evento.

HIGIENE E SEGURANCA ALIMENTAR

1. Higiene das Instalacdes e Equipamentos

- as instalagdes devem ser construidas e mantidas limpas e em boas condi¢Ges, de forma a evitar o risco de
contaminag¢do, nomeadamente através de animais e parasitas;

- devera existir uma zona limpa e uma zona suja distintas. A zona limpa é onde se preparam os alimentos. A zona suja é
onde se higienizam os utensilios;

- as superficies (areas de trabalho e de venda) — bancadas de trabalho, balcGes de atendimento, paredes (locais de
manipulacdo de alimentos) e pavimento — devem ser mantidas em boas condi¢cGes e devem poder ser facilmente
limpas e, sempre que necessario, desinfetadas de forma a evitar o risco de contaminac¢do dos géneros alimenticios e a
presencga de animais nocivos. Para o efeito, devem ser revestidas com materiais lisos, lavaveis, resistentes a corrosao e
nao toxicos;

- deve existir ventilacdo e iluminacdo adequadas, naturais ou mecanicas, nas instalacbes, de modo a prevenir a
acumulacao de humidade e de calor excessivos, reduzindo assim a contaminagao dos alimentos por via aérea;

- a limpeza dos pavimentos deve ser efetuada sempre com pano humido em perfeitas condi¢des higiénicas, sendo
proibida a varredura a seco;

- deve existir armario préprio para armazenagem de produtos de limpeza, desinfetantes e equipamentos de limpeza;

- todos os recipientes, utensilios e aparelhos e/ou equipamentos que entrem em contacto com os géneros alimenticios
devem:

a) estar efetivamente limpos e, sempre que necessario, desinfetados. Devem ser limpos e desinfetados com uma
frequéncia suficiente para evitar qualquer risco de contaminacdo;

b) ser armazenados em local limpo e ao abrigo de contaminagdes;

c) ser fabricados com materiais adequados e mantidos em boas condi¢6es de arrumacdo e conservacgao;

d) ser revestidos com produto adequado (os que sido fabricados em madeira e utilizados no consumo dos géneros
alimenticios) ou, entdo, ndo poderao ser reutilizados;

- 0 espaco destinado ao publico ndo deve ser ocupado com vasilhame e outros utensilios ou equipamentos, devendo
manter-se limpo, na medida em que for razoavelmente praticavel;

- deverao existir recipientes para o lixo com tampa de comando nao manual;
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- as instalacGes devem ser limpas e desinfetadas no final de cada dia de trabalho (aplicar primeiro o detergente e de
seguida o desinfetante).

2. Higiene e Segurancga dos Alimentos

- na rececdo das matérias-primas verificar o estado dos produtos. Mesmo que estejam dentro da validade, devem
rejeitar-se os produtos que apresentem alteragdes de cor e de cheiro;

- 0s produtos devem ser armazenados consoante a sua familia e acondicionados em armadrios e prateleiras de material
lavavel, em recipientes de materiais préprios, protegidos da contaminagao;

- os alimentos devem ser armazenados a pelo menos 20 cm do chdo, mesmo que estejam embalados;

- para os produtos com necessidade de frio é recomendada a existéncia de camaras de frio separadas para matérias-
primas e para produtos acabados. Nao havendo esta possibilidade ter em atengao os seguintes aspetos:

a) colocar os produtos confecionados num plano superior ao dos alimentos crus;
b) separar os produtos de origem vegetal dos de origem animal;

c) colocar os alimentos “mais sujos” num plano inferior aos “mais limpos”;

d) ndo colocar caixas nem estrados dentro do equipamento de frio;

e) acondicionar os produtos colocados nas prateleiras em embalagens prdprias;

f) ndo armazenar no mesmo equipamento de frio produtos incompativeis, nomeadamente os que captem ou
transmitam odores. Exemplos de produtos que transmitem odores — bacalhau, peixe, charcutaria, laranjas, limdes
e cebolas. Exemplos de produtos que captam odores — ovos, leite e laticinios;

g) etiquetar os produtos alimentares que sdo armazenados em frio, identificando o alimento bem como a sua data
de armazenamento;

h) devido ao consumo de energia elevada e possiveis avarias, devem afastar-se os equipamentos de frio de fontes de
calor (tais como maquinas e equipamentos);

- ndo refrigerar carne, peixe ou outros produtos pereciveis, em contacto com o sangue ou outro liquido proveniente do
produto; deverdo ser utilizadas caixas préprias que permitam separar o produto do liquido libertado no decorrer da
descongelagao;

- 0s peixes frescos ndo devem manter-se em refrigeragcdo mais de 24 horas;

- 0s equipamentos de frio devem ser de material liso, impermeavel, resistentes e de facil limpeza e desinfecao;

16
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- 0s equipamentos de frio devem ser dotados com termdémetro que permita a facil verificacdo de temperatura;

- deverdo ser registadas as temperaturas de todos os frigorificos ou camaras 3 vezes por dia: uma a chegada ao local
pela manh3, outro a meio do dia e outra ao final do dia antes da saida das instalagdes;

- as temperaturas de refrigeracdo devem ser as adequadas para cada tipo de produto;

- a descongelacdo de produtos alimentares ndo pode ser realizada a temperatura ambiente. Deve ser realizada com
antecedéncia, no frigorifico, ou, em casos de necessidade, podera ser efetuada no micro ondas.

- um produto descongelado nao pode ser novamente congelado;
- 0s produtos frescos ndo podem ser congelados;

- a manipulagdo dos alimentos crus deve ser feita em zonas distintas daquelas onde sdo manipulados os alimentos
confecionados;

- 0os produtos devem estar protegidos do contacto direto do publico, dos raios de sol e de poeiras, quando nao estao
embalados;

-0s produtos expostos no exterior dos espagos de venda devem estar acondicionados em expositores de vidro ou
acrilico a, pelo menos, 70 cm do solo;

- as bebidas devem ser servidas em recipientes adequados e limpos;
- proceder a separacdo de residuos;

- retirar os residuos apds cada dia de trabalho.

3. Higiene do Pessoal

As pessoas que de alguma forma contactam com os alimentos nas diferentes fases da sua producgdo, sdo portadoras de
microrganismos que podem contaminar os alimentos e causar doengas a quem os consome.

Regras, condicdes e praticas que asseguram uma adequada higiene pessoal:

- devem existir meios eficientes de lavagem e secagem higiénica das maos junto aos pontos de dgua que existem para o
efeito (dispositivos de sabonete liquido e toalhetes de papel);

- as maos sdo os principais transmissores de contamina¢do para os produtos alimentares, pelo que, devem ser lavadas
sempre que ocorram as seguintes situagdes: uso de sanitarios, antes de iniciar o trabalho e apés cada intervalo; apds a
manipulacdo de equipamentos sujos ou de sacos e/ou caixotes do lixo; depois de manipular alimentos crus; apds
manipulacdo de produtos quimicos; sempre que haja mudanca de tarefa e/ou preparacio; apds mexer no cabelo,
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olhos, boca, ouvidos ou nariz; depois de comer ou fumar; depois de assoar, tossir ou espirrar e, apds ter tocado em
objetos como dinheiro, telefone e outros objetos de muito uso;

- as unhas devem ser mantidas curtas, limpas e sem verniz, sendo proibida a utilizacdo de unhas posticas e/ou de gel;

- qualquer funcionario que sofre ou seja portador de uma doenca facilmente transmissivel através dos alimentos ou que
esteja afetado, por exemplo, por feridas infetadas, infecGes cutadneas, inflamagdes ou diarreia serd proibido de
manipular géneros alimenticios e entrar em locais onde se manuseiem alimentos, seja a que titulo for, se houver
probabilidade de infecdo direta ou indireta. Qualquer pessoa afetada deste modo, devera informar imediatamente o
responsavel do espaco, de tal doenca ou sintomas e, se possivel, das suas causas;

- os manipuladores com feridas e doencgas ndo podem manipular diretamente os alimentos. Caso se verifiquem cortes,
feridas ou queimaduras, estas devem ser protegidas com pensos estanques de cor viva (para se detetarem facilmente
se cairem) e impermedveis, luvas ou dedeiras de borracha;

- deve existir armario préprio para armazenagem de vestuario e objetos pessoais dos funciondrios;
- toda a roupa e outro material que se use fora do local de laboracdo devem ser deixados no vestiario;

- o fardamento deve ser adequado para a tarefa a desempenhar devendo o pessoal que manipule alimentos usar toucas
ou barretes que cubram todo o cabelo, de forma a evitar a sua eventual queda em cima dos alimentos;

- o fardamento deve apresentar-se sempre limpo e ser de uso exclusivo durante o periodo de laboracgao;
- o calcado deve ser antiderrapante, confortavel e fechado para a prote¢do de eventuais quedas de objetos;
- ndo é permitida a utilizacdo de quaisquer adornos (p. ex. jdias, reldgios, pulseiras, brincos, piercings, etc.)

- ndo é permitido o uso de maquilhagem, perfumes ou lo¢des que possam passar para os alimentos;

Legislacdo aplicavel — Principais disposicOes legais e normativas aplicaveis

- Decreto-Lei n.2 113/2006 que visa assegurar a execucdo e garantir o cumprimento, dos Regulamentos (CE) n.os
852/2004 e 853/2004, ambos do Parlamento Europeu e do Conselho, de 29 de Abril;

- Regulamento (CE) n.2 852/2004 do Parlamento Europeu do Concelho, de 29 de Abril;

- Decreto-Lei n.2 560/99 de 18 de Dezembro, que estabelece as regras a que deve obedecer a rotulagem, apresentacdo
e publicidade dos géneros alimenticios;

- Decreto-Lei n.2 230/2003 de 27 de Dezembro, que transpde para a ordem juridica nacional a Diretiva n.2 2001/113/CE,
do Conselho, relativa aos doces e geleias de frutos, citrinadas e creme de castanha destinados a alimentacao humana;
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- Decreto-Lei n.2 9/2002 de 24 de Janeiro, que estabelece as restricdes a venda e ao consumo das bebidas alcodlicas;

- Decreto-Lei n.2 104/93 de 5 de Abril, que estabelece o regime fiscal relativo ao imposto especial sobre o consumo de
bebidas alcodlicas;

- Decreto-Lei n.2 213/2004 de 23 de Agosto, que estabelece o regime das infracdes relativas ao incumprimento da
disciplina legal aplicavel a vinha, a producdo ao comércio, a transformacdo e ao transito de vinhos e dos produtos
vitivinicolas e as atividades desenvolvidas neste setor;

- Decreto-Lei n.2 3/74 de 8 de Janeiro com as alteragdes introduzidas pelo Decreto-Lei n.2 58/84 de 21 de Fevereiro
(bebidas espirituosas);

- Decreto-Lei n.2 156/2005 de 15 de Setembro, obrigatoriedade da existéncia de Livro de Reclamac¢des no
estabelecimento;

- E demais legislacdo aplicavel a data do evento.

Algumas consideracdes no dominio da SEGURANCA CONTRA INCENDIOS
1.Estrutura

- N&o utilizar materiais altamente inflamaveis nos revestimentos das paredes, dos tetos e dos pavimentos, bem como
nas decoracgdes interiores;

- Reduzir riscos de deflagracao de incéndios;

- Impedir a propagacdo do fogo e de fumos.

2.Aparelhos de Queima / Garrafas de Gas

- Deverdo ser sempre usado o mesmo numero de bicos de queima, que foram identificados na candidatura;

- Em todos os equipamentos de gas, devem ser colocadas prote¢des (chapas de zinco ou outros materiais ndo
comburentes) nos planos da envolvente dos bicos de queima;

- Nos aparelhos de queima devem manter-se sempre limpos e afinados os queimadores, deve sempre acender primeiro
o fésforo ou accionar o acendedor e de seguida abrir o gds. Caso o aparelho nao fique ligado, feche a valvula do
qgueimador (botdo do aparelho), e repita a operagao;
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- Ndo permitir que os liquidos a ferver se derramem e apaguem o lume, para evitar que o gas saia diretamente do
gueimador, sem arder;

- Assegurar que o local de colocacdo da garrafa de gas é devidamente arejado e reservado;
- Delimitar a zona da garrafa de 